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Lieber Gast,

herzlich willkommen auf der Eventplattform der Steinterrasse.

Es freut uns sehr, lhnen unsere einzigartige Location vorstellen zu
diirfen. Ob exklusive Events, unvergessliche Geburtstagsfeiern,
stilvolle Firmenveranstaltungen, festliche Weihnachtsfeiern oder ein
geselliges Dinner in unserer Private Lounge mit beeindruckendem
Festungsblick.

Die Steinterrasse bietet lhnen vielfdltige Méglichkeiten fiir besondere

Momente.

Gemeinsam mit lhnen gestalten wir lhre Veranstaltung individuell

und ganz nach lhren Wiinschen.

Wir wiirden uns sehr freuen, Sie bald als unseren Gast auf der

Steinterrasse begriifien zu diirfen!

STEINTERRASSE
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GENUSS BEI JEDEM WETTER

Ob strahlender Sonnenschein, regnerische Tage oder verschneite Winterlandschaften - die Steinterrasse
begeistert zu jeder Jahreszeit mit ihrem besonderen Ambiente. Wéhrend sich draufien die Stimmung veréndert,
laden stilvolles Design, herzliche Gastfreundschaft und kulinarische Highlights zum Genieflen und Verweilen ein.

An sonnigen Tagen begeistert die grof3ziigige Terrasse mit ihrem einzigartigen Panoramablick iiber die Décher
Salzburgs. Wenn das Wetter einmal nicht mitspielt, entsteht im Innenbereich eine besonders gemiitliche

Atmosphdre - der perfekte Rahmen fiir genussvolle Stunden und unvergessliche Veranstaltungen.
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RESTAURANT, BAR, LOUNGE
UND MEHR...

Die Steinterrasse ist weit mehr als ein Restaurant mit Bar - sie ist einer der schonsten Treffpunkte tiber den
Déchern Salzburgs. Mit ihrem einzigartigen Panoramablick, stilvollem Ambiente und exzellenter Kulinarik schafft
sie den perfekten Rahmen fiir unvergessliche Veranstaltungen.

Ob Business-Events, private Feiern oder exklusive Empfénge - von morgens bis abends bietet die Steinterrasse
besondere Genussmomente, begleitet von herzlichem Service und einer Atmosphére, die begeistert. Ein Ort, an
dem aus jedem Anlass ein echtes Highlight wird.
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RESTAURANT & NORD-TERRASSE

Der perfekte Indoor-Bereich fiir Gesellschaften mit bis zu 50 Personen.
Das geschmackvoll designte Restaurant mit direktem Zugang zur
Terrasse schafft einen stilvollen Rahmen fiir besondere Anlésse. Die
eindrucksvolle Steintafel in der Mitte des Raumes setzt ein besonderes
Highlight und macht diesen Bereich unverwechselbar.

Ideal fiir Feiern und Veranstaltungen mit gesetztem Dinner.

Sitzplatze indoor: 50
Flache indoor: 60 m2 | outdoor: 21 m2
Interior Steintafel fiir 20 Personen

Restauranttische fiir 30 Personen

Technik Kein Equipment vorhanden
Verfiugbarkeit............ MO - SO & Feiertage
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INDOOR LOUNGE/BAR BEREICH

Stilvoll feiern im exklusiven Hochtischbereich.

Unser geschmackvoll eingerichteter Hochtischbereich bietet Platz fiir
Gesellschaften mit bis zu 40 Personen und verbindet modernes Design
mit einer entspannten Atmosphdére. Der direkte Zugang zur Terrasse
sorgt fiir ein offenes Raumgefiihl und macht den Bereich besonders
vielseitig.

Ideal fiir Firmenfeiern, Geburtstage, After-Work-Events oder Empfénge
Perfekt fiir lockere Zusammenkiinfte, Flying Dinner, Cocktailempfénge
oder stilvolle Abendveranstaltungen.

Sitzplatze indoor: 60
Stehplatze..erre indoor: 80

Flache indoor: 80 m?2

Technik Kein Equipment vorhanden
Verfiigbarkeit......c.... MO - SO & Feiertage
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PRIVATE LOUNGE & KLEINE TERRASSE

Der perfekte Ort fiir gemiitliche Zusammenkiinfte, Business-Meetings,
private Feiern oder ein entspanntes Essen in besonderer Atmosphdare.
Unsere Private Lounge mit Festungsblick und eigener kleiner Terrasse ladt

dazu ein, dem Alltag fiir einen Moment zu entfliehen.

Ein eleganter Messingtisch, ein venezianischer Kronleuchter sowie die
separate Terrasse mit beeindruckendem Blick iiber die Stadt Salzburg
verleihen diesem Bereich seinen ganz besonderen Charme und machen ihn

zu einem exklusiven Riickzugsort.

Sitzplatze indoor: 10 - 12 Personen
Flache indoor: 15 m2 | outdoor: 20 m2
Interior indoor: massiver 10-er Tisch

outdoor: Lounge Arrangements

Technik Musikalische Beschallung, Klimaanlage
Konditionen.............. MO bis SO & Feiertag
Raummiete.. Halbtags € 250,-
Raummiete....nn.. Ganztags € 500,-
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TERRASSENBEREICH

Die Steinterrasse vereint entspannte Eleganz mit einem
unvergleichlichen Panoramablick tiber die Stadt Salzburg.

Ob exklusiv als gesamte Location oder in einzelnen Teilbereichen, sie
bietet den passenden Rahmen fiir die unterschiedlichsten Anlésse.

Die Terrasse ist in Bereiche mit Hochtischen sowie niedrigeren Sitz-
und Esstischen gegliedert und schafft dadurch vielseitige
Méglichkeiten fiir individuelle Veranstaltungskonzepte. Von Flying

Lunches und Flying Dinners iiber lockere Get-togethers und Aperitifs

bis hin zu stilvollen Empféngen und geselligen Feierlichkeiten.

Sitzplatze outdoor: 150

Flache outdoor: 206 m?2

Interior outdoor: Restauranttische & Lounge Méblierung
Verfigbarkeit.......... MO - SO & Feiertage
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STEINTERRASSE EXKLUSIV

Exklusiv. Individuell. Unvergesslich.

Reservieren Sie die Steinterrasse exklusiv und genieflen Sie eine der
spektakulérsten Eventlocations Salzburgs. Die Kombination aus
Rooftop-Terrasse, stilvollem Innenbereich und einzigartigem
Panoramablick schafft den perfekten Rahmen fiir unvergessliche
Veranstaltungen.

Jedes Event wird individuell nach lhren Wiinschen geplant.

Daher erstellen wir lhr persénliches Angebot mafigeschneidert -
abgestimmt auf Veranstaltungsart, Géasteanzahl, Zeitpunkt sowie die
gewiinschte kulinarische Gestaltung.

Sitzplatze.... indoor | outdoor: 100-150

Stehpléatze..... indoor | outdoor: 120-200

Flache indoor | outdoor: 380 m?2

Interior Steinterrasse, Private Lounge, Restaurant,

Lounge, Out- & Indoor Bar

Verfugbarkeit...... MO - SO & Feiertage
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KULINARIK MIT HANDSCHRIFT - INSPIRED BY SENNS

Das kulinarische Konzept der Steinterrasse tragt die
unverwechselbare Handschrift von Haubenkoch Andreas Senn und
verbindet héchste Qualitét mit einem modernen, unkomplizierten
Genuss Verstdndnis. Unter dem Motto Casual Culinary entstehen
kreative Gerichte, die regionale Zutaten mit mediterranen und

asiatischen Einflissen vereinen.

Gemeinsam mit Kiichenchef Juan Peiia Navarro und seinem Team
werden internationale Klassiker zeitgemaf3 interpretiert und mit viel
Liebe zum Detail zubereitet. Ergéinzt wird das Genusserlebnis durch
die Rooftop Bar mit erlesenen Weinen, kreativen Cocktails und einer
Auswahl an hochwertigen Getrénken - der perfekte Rahmen fiir

besondere Momente iiber den Déchern Salzburgs.
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CHEF'S CHOICE MENU

3 Génge Menix Suppe, Houptgang, Dessert | € 72-0 £
4 Gange Meni:: Vorspeise, Suppe. Houptgang, Dessert | € 82 p P
Gedeck € 5-p P

KLASSIK BEEF TARTARE YOM ANGUS RIND
ACLMO
Essiggurken | Rote Zwiebs! | Kapern | Wachtelsi

oder

GEMUSE GYOZAS
AFLNO (vegetarisch)
Maniok - Yuzu Créme | Ponzu | Karotte | Mungosprossen

SELLERIE.-TRUFFEL CREME SUPPE

AF.GL {vegetarisch)
Sellerie Stroh | Triffelspiine

PREMIUM BLACK ANGUS RINDERFILET 180g
AGLOP

Kartoffel K linge | Sch | Demi-Gk

oder

GEBRATENES LACHSFILET
BDGLMO
Quinoa | Paprika | Zucchini | Zwiebel | Zitronen-Korionder Schaum

oder

TRUFFEL-TAGLIOLINI
ACG.L (vegetarisch)
Triffel-Parmesan Sauce | Blattspinat | Cherry-Tomate

HAUSGEMACHTE TOPFENKNODEL
ACGO
Beeren-Rogout | Butherbrosel

WEIN EMPFEHLUNGEN 0,75l

GRUNER VELTLINER STEIN AM RAIN
Jamek, Wachau, € 57,00

oder

CHARDONNAY RIED FURTH
Weingut Malat, Kremstal, € 51,00

Roséwein:

WHISPERING ANGEL
Chateau D' Esclans, Provence, € 59,00

Rotwein:

ZWEIGELT UNPLUGGED
Weingut Reeh, Neusiedlersee, € 56,00

oder

PEPPOLI CHIANTI CLASSICO DOCG
Marchesi Antinori, Firenze, € 57,00 KULINARIK 12




3 Génge Menik: Vorspelse, Houptaeng, Dessert | €69, p P
4 Gange Menik Vorspeise, Suppe, Houptgong, Dessert | € 79- p P
Gedeck €5,-p P

TEMPURA GARNELEN
BAFNO

Avocado | Wokame | Limette | Mongo | Koriander

oder

ROTE BETE HUMMUS
AFH.LN(vegan)
Falafel | Granatapfel | Kokos Joghurt | Vogerlsalat

e

KOKOS-ZITRONENGRASSUPPE
EFHLMNO
Shistake Pilze | Rauchertofu | Ji bel | Mungosp

e

MAISPOULARDE
AGLO

Spinat Creme | Petersilienwurzel Risotto | Dem|.Glace | Schmartomate
oder
GEGRILLTES ZANDERFILET
DGLMO
Kortoffelpuree | Serrano Chip | Babyfenchel | Estragon-Senfsauce

oder

PASTA PIACERI
ACGL (vegetarisch)

Ricotta & Spargelftllung | | Basilik ice | Pinienkeme | Parmesan

"o

MOZART-DOME
CEGHO
Zactbitterschokolade | N ¢ | Pistazi | Kirschen | Marzipan Espuma

WEIN EMPFEHLUNGEN 0,75l

Weingut Meinhard Hube, Siidsteiermark, € 48,00

oder

Weingut Neumeister, Siidsteiermark, € 51,00

Weingut Gerhard Markowitsch, Carnuntum, € 54,00

Weingut Schwarz, Neusiedlersee, € 51,00

oder

Casa Vinicola Alfredo Prunotto, Piemont, € 55,00 KULINARIK 13



FINGERFOOD & CANAPES
MINDESTABNAHME PRO VARIANTE 20 STUCK

FLEISCH

BEEF TARTARE "KLASSIK" (Fingerfood)
Brioche | Wachtelei | Essiggurken | rote Zwiebel | Kapern AcMOL

CHICKEN KARAAGE BITES (Fingerfood)
Limetten Aioli | Frihlingslauch | Sesam ACEFGN

PORK BELLY "HONG SHAO" SPIESSE (Flying Dinner)
Cole Slaw | Jungzwiebel |Anis-Marinade BEFGLN

MAISPOULARDEN-STREIFEN (Flying Dinner)
glasierte Karotten | Curry Polenta | Demi-Glace GLMNO

FISCH
WAN TAN MIT GARNELE (Fingerfood)

Guacamole | Chimichurri ABCEFLG

RAUCHERFORELLENMOUSSE (Fingerfood)
auf Blini | Forellenkaviar | Apfel- Selleriesalat AcDGLM

CONFIERTER KRAUTER-LACHS (Flying Dinner)
Honig-Frischkase-Creme | Sushireis | Reis-Crunch DGELMN

VEGETARISCH | YEGAN
ROTE BETE FALAFEL (Fingerfood Vegan)
Kokos-Minz-Joghurt AEFLN

TRUFFEL-ARANCIN| BALLCHEN (Fingerfood Veggie)

Parmesan | Triffelmayonnaise ACGLO

THAI CURRY MlNl BOWL (Flying Dinner Vegan)
tireis | G treifen | Kokosmilch AGLM

ORECCHIETTE PASTA (Flying Dinner Veggie)

Basilikumpesto | Kirschtomaten | Parmesan | Pinienkerne AGH
DESSERT

TOPFENKNODEL (Flying Dinner Veggie)
Beerensauce | Butterbrosel ACGH

ZARTBITTER SCHOKOLADENMOUSSE (Flying Dinner Veggie)
Mango Ragout ¢G

KOKOS-SAFRAN-MILCHREIS (Flying Dinner Vegan)
Orangen-Chili-Chutney H

€790

€ 6,50

€690

€190

€ 6,90

€690

€790

FINGERFOOD
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PRIVATE LOUNGE & TERRASSE

15 m2 indoor
20 m2 outdaor

RESTAURANT & NORD TERRASSE

£ m indonr
20 m2 outdoor

QUTDOOR BAR & LOUNGE
40 m2 outdoor

STEINTERRASSE
QUTDOOR BAR & LOUNGE

200 m2 cutdoor

 STEINTERRASSE
'EXKLUSIV

140 m3 indeor
200 m2 outdaor

ORIENTIERUNG 15




FESTUNG HOHENSAL 7BURG

GROSSES
FESTSPIFEHAUS

SETREDEGASSE
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ALLERGENE INFO

A = Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse

B = Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

C = Eier von Gefliigel und daraus gewonnene Erzeugnisse

D = Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (auler Fischgelatine)
E = Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

F = Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

G = Milch von Séugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)
H = Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse

L = Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

M = Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

N = Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

O = Schwefeldioxid und Sulfite

P = Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

R = Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus gewonnene Erzeugnisse

PARKMOGLICHKEITEN

AuBlerhalb der Kurzparkzonen (MO - FR 9 bis 19 Uhr) gibt es folgende Parkméglichkeiten um unkompliziert und schnell zur
Steinterrasse zu kommen:

Altstadt Garage A + B / Ménchsberg

Parkticket kénnen Sie bei uns entwerten

Adresse: Hildmannplatz 1, 5020 Salzburg

Entfernung: 1100 m - werden aber durch einen schénen Spaziergang durch die Getreidegasse belohnt
Raiffeisen Garage

schlieBt um 01:00 Uhr

Adresse: Schwarzstrafie 24/28, 5020 Salzburg

Entfernung: 300 m

Parkgarage Linzer Gasse

Glockengasse 4A, 5020 Salzburg

Entfernung 250 m FAQ 17


https://www.google.com/search?sca_esv=16c2f173e47a52dc&biw=2048&bih=991&sxsrf=APpeQnuVEsfyJPVbv6ERwX6D3hdGIId7_A:1782815618837&q=Parkgarage+Linzer+Gasse&si=APenkKllX05q7xl66dAosm6nb1iuMgV7Bv8meTZS-zIzIS3OMwjvFqvh_qtl2Pdu39E_ueQf0xxjp9kyecmeXcO5scyo9YPh4uXMoblaFquVcA_mHwYJlOhqf9vAHijNIm-hiturHhmf&sa=X&ved=2ahUKEwiDnqTd4a6VAxUUQ_EDHRsnOIkQ_coHegQIOBAB
https://www.google.com/maps/place//data=!4m2!3m1!1s0x47769087f5bb5dcf:0x794d770a1efd62b0?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111

RAUCHERBEREICH

Der gesamte Indoor Bereich ist eine Nichtraucher Area. Auf den Terrassen darf natiirlich geraucht werden.

SPEZIELLE WUNSCHE

Sind noch Fragen fiir Meniis, Entertainment und co. offen, die in diesem Folder noch nicht behandelt wurden?

Gerne erarbeiten wir lhre individuelle Anfrage und versuchen stets all lhre Wiinsche zu erfiillen um es eine unvergesslich schéne Veranstaltung
werden zu lassen. Teilen Sie uns lhre Bediirfnisse mit und wir sind uns sicher, wir konnen Sie zusammen erfiillen.

TRINKGELD

Das Trinkgeld ist in der Endabrechnung nicht mit eingerechnet. Wenn lhnen lhr Besuch gefallen hat, wiirde sich das Service- und Kiichenteam sehr

tber Trinkgeld freuen.
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ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN FUR VERANSTALTUNGEN

Im Folgenden werden die Bedingungen fiir Veranstaltungen (Bankette, Seminare, Tagungen, Ausstellungen, Présentationen und sonstige
Reservierungen) auf der Steinterrasse - ZeMa Betriebs GmbH - beschrieben. Andere Bedingungen, soweit nicht schriftlich vereinbart, werden
nicht akzeptiert. Im Folgenden werden Personen oder Firmen, die die Veranstaltung angefragt, bestéatigt und in Auftrag gegeben haben als
JAuftraggeber” bezeichnet. Durch die Reservierung bzw. durch die Buchung der Veranstaltung erklart sich der Auftraggeber mit den hier
genannten Bedingungen einverstanden. Ferner iibernimmt er die Haftung fiir die Einhaltung dieser hier genannten Bedingungen, sowie aller
geltenden rechtlichen und gesetzlichen Vorgaben hinsichtlich der gebuchten Veranstaltung. Der Auftraggeber bestdtigt somit, dass er fir alle
eventuellen Schaden und Strafen, die durch die Nichteinhaltung soeben genannter Bedingungen und Vorschriften entstehen, die volle
Verantwortung und Haftung tibernimmt und die ZeMa Betriebs GmbH Schad- und klaglos halt.

AUFTRAG

Ein Auftrag fiir eine Veranstaltung gilt erst dann als verbindlich, wenn dieser schriftlich in Form der Reservierungsvereinbarung bestatigt wurde.
Diese Bestatigung hat mit der Angabe der vollsténdigen Adresse und Rechnungsanschrift, sowie einer Kosteniibernahmeerkldrung des
Rechnungsempfangers (laut Vorlage der ZeMa Betriebs GmbH) zu erfolgen. Weiters muss der Auftrag von beiden Seiten (Auftraggeber +
Auftragnehmer - der ZeMa Betriebs GmbH) schriftlich bestatigt werden. Der Auftrag verliert seine Verbindlichkeit, sobald vereinbarte
Zahlungsbedingungen durch den Auftraggeber nicht eingehalten werden.

SCHRIFTFORM

Alle getroffenen Vereinbarungen bediirfen zu ihrer Wirksamkeit der Schriftform.

VERRECHNUNG

Die vereinbarten und angebotenen Preise der Mindestkonsumation verstehen sich in Euro und inklusive Steuern und Abgaben. Die verrechnete
Raummiete fiir die Steinterrasse versteht sich in Euro und exklusive Steuern und Abgaben. Eine vereinbarte Mindestkonsumation gilt als

Fix Umsatz fiir die Veranstaltung. Sollte keine Mindestkonsumation oder Mindestpersonenanzahl durch die ZeMa Betriebs GmbH festgelegt sein,
gilt der vereinbarte Umsatz durch den Speisenservice als Fix Umsatz. Im Speisenservice orientiert sich die Verrechnung an der angegebenen
Personenzahl. Getrénke werden nach tatsdchlichem Verbrauch verrechnet. Der Auftraggeber akzeptiert die Verbrauchsangaben laut der ZeMa

Betriebs GmbH.
AGB’'S 19



STORNIERUNG

Es gelten folgende Bedingungen fiir Stornierungen durch den Auftraggeber in den genannten Zeitrdumen:

* Bis zu 4 Wochen vor Veranstaltungstermin > kostenfreie Stornierung.

» Zwischen 4 Wochen und 72 Stunden vor Veranstaltungstermin > 50% des vereinbarten Fixumsatzes werden in Rechnung gestellt

 Exklusive Veranstaltungen: zwischen 4 Wochen und 72 Stunden vor Veranstaltungstermin > 75% des vereinbarten Gesamtumsatzes inkl.
Raummiete werden in Rechnung gestellt

* Innerhalb von 72 Stunden vor Veranstaltungstermin > 100% des vereinbarten Fixumsatzes, wenn vorhanden inkl. Raummiete werden in Rechnung
gestellt

Eine Auftragsstornierung durch die ZeMa Betriebs GmbH kann in folgenden Fallen, aber in jedem Fall ohne Anspruch auf Schadensersatz fiir den
Auftraggeber, erfolgen:

* Bis zu 3 Monate vor Veranstaltungstermin

» Hohere Gewalt verhindert einen reibungslosen und sicheren Ablauf der Veranstaltung

* Durch die Veranstaltung zeichnet sich ein wirtschaftlicher oder ruf méafiger Schaden fiir die ZeMa Betriebs GmbH ab

VERANSTALTUNGSTEILNEHMER

Aus Planungsgriinden wird bis spatestens eine Woche vor Veranstaltungstermin die genaue Zahl der Teilnehmer bei der Veranstaltung benstigt.
Der angegebene Status zu diesem Zeitpunkt vereinbarte Konsumation, gelten als garantiert. Sollte sich die Personenzahl danach verringern
behdlt sich die ZeMa Betriebs GmbH das Recht vor, die garantierte Teilnehmerzahl in Rechnung zu stellen. Sollte sich die Teilnehmerzahl danach
erhshen, ist dies der ZeMa Betriebs GmbH schriftlich mitzuteilen und bedarf einer Riickbestétigung und eventuelle Angebotsanpassung. Etwaige
dadurch entstehende Mehrkosten, durch notwendige Umbauten, trégt der Auftraggeber. Die ZeMa Betriebs GmbH iibernimmt keine Garantie,
dass die vereinbarten Konditionen, Artikel bzw. Produkte, in diesem Fall bereitgestellt werden kénnen. In letzterem Fall werden alle Konsumationen
nach tatséchlichem Verbrauch und tatséchlicher Personenzahl in Rechnung gestellt. Der Auftraggeber hat die maximal zuléssige Personenzahl von
170 Veranstaltungsteilnehmern zu beriicksichtigen.

SPERRZEIT
Die maximal méglichen Offnungszeiten sind SO-DO von 07:00-00:00 Uhr und von FR-SA von 07:00 bis 01:00 Uhr.
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NUTZUNG UND YERANSTALTUNGSABLAUF

Der Ablauf der Veranstaltung ist gegeniiber der ZeMa Betriebs GmbH detailliert darzulegen. Der Auftraggeber hat dafiir Sorge zu tragen, dass
Arbeiten und Produkte durch Fremdfirmen, individuelles musikalisches Programm, mitgebrachte Speisen und eigens eingebrachte Dekoration oder
Technik im Vorfeld mit der ZeMa Betriebs GmbH abgesprochen werden und seitens dieser schriftlich genehmigt werden. Verédnderungen am
Nutzungsobjekt und Einbauten sowie das Anbringen von Dekorationen, Schildern, Plakaten und dgl. sind nur mit ausdriicklicher Zustimmung der
ZeMa Betriebs GmbH gestattet. Notausgdnge miissen stets freigehalten werden. Zusatzliche Licht-, Lautsprecher- und sonstige technische
Anlagen diirfen nur durch hauseigenes Personal oder durch von der ZeMa Betriebs GmbH genehmigte konzessionierte Fachunternehmen
installiert werden. Mitgebrachte Speisen und Getrénke sind grundsdtzlich nicht gestattet. Die Verantwortung und Haftung fiir eventuell anfallende
behsrdliche Anmeldungen und Gebiihren (AKM, Vergniigungssteuer, u.d.), nétige Versicherungen und fiir eventuelle Schaden oder Klagen, die aus
dem Veranstaltungsablauf oder durch Veranstaltungsteilnehmer entstehen, liegt ohne Einschrénkung und Ausnahmen beim Auftraggeber. Sollte
durch den Veranstaltungsablauf eine Bel@stigung Dritter entstehen, behadlt sich die ZeMa Betriebs GmbH vor, den Veranstaltungsablauf im Sinne
jener Dritter kurzfristig anzupassen. Sollten sich, ohne vorherige schriftliche Zusage von der ZeMa Betriebs GmbH, die vereinbarten Anfangs-
und/oder Schlusszeiten der Veranstaltung verschieben, so ist die ZeMa Betriebs GmbH berechtigt, die Kosten fiir die Bereitstellung von Personal,
Ausstattung und Raumlichkeit zu verrechnen. Der Auftraggeber muss wéhrend der Veranstaltung stets anwesend oder entsprechend vertreten sein.

SICHERHEIT UND LARMSCHUTZ

Die Verwendungen von offenem Licht, Feuer und brennbaren Materialien ist verboten. Die feuerpolizeilichen Vorschriften sind zu beachten. Der
Auftraggeber hat die jeweils bestehende stadtische Polizeiverordnung zum Schutz vor Larmbeldastigung u.a. einzuhalten. Etwaige
Schadensersatzanspriiche, die aus Versté3en gegen diese Regelungen entstehen, treffen den Auftraggeber.

ANGEBOTENE PUNKTE

Leider kann durch die ZeMa Betriebs GmbH keine Garantie dafiir iibernommen werden, dass die angebotenen Produkte am freien Markt immer
verfiigbar sind. Es bleibt daher vorbehalten, gleichwertige Produkte zu gleichen Konditionen zu servieren. Sollten sich im Reservierungs Verlauf die
Einstandspreise der angebotenen Produkte erhshen, kann diese Erhshung unter Vorankiindigung an den Auftraggeber weiterverrechnet werden.
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MITGEBRACHTE GEGENSTANDE

Die ZeMa Betriebs GmbH schlie3t jede Haftung fiir Gegensténde aller Art, die durch den Auftraggeber oder durch Veranstaltungsteilnehmer
mitgebracht werden, aus. Die ZeMa Betriebs GmbH haftet nicht dafiir, wenn dem Auftraggeber, seinen Beschaftigten, Beauftragten, Besuchern
oder Gdasten wahrend oder im Zusammenhang mit Veranstaltungen Gegenstédnde abhandenkommen; dies gilt auch fiir Diebstéhle. Diesbeziigliche
Sachversicherungen sind vom Auftraggeber selbst abzuschlief3en.

WERBUNG

Werbung in den Rédumen und auf dem Gelénde der Steinterrasse bedarf einer Genehmigung seitens der ZeMa Betriebs GmbH. Jegliches
Werbematerial, wie z.B. Plakate und Flugblatter, welches sich auf das Nutzungsobjekt oder auf die Steinterrasse oder ZeMa Betriebs GmbH
bezieht, bedarf vor der Versffentlichung einer Riicksprache mit der ZeMa Betriebs GmbH. Die ZeMa Betriebs GmbH hat das Recht, unbefugt
angebrachte oder unbefugt ausgeiibte Werbung ohne Anhérung des Auftraggebers und ohne Anrufung gerichtlicher Hilfe zu unterbinden und
auf Kosten des Vertragspartners zu entfernen. Die Anbringung von Roll-Ups, Fahnen etc. im Raum oder auf der Terrasse ist nach Absprache mit
der ZeMa Betriebs GmbH genehmigt.

HAFTUNG
Die ZeMa Betriebs GmbH haftet fiir keinerlei Schdden, die durch den Auftraggeber oder ihm zurechenbare dritte Personen aus welchem Grund
auch immer, verursacht werden. Die ZeMa Betriebs GmbH nur bei grober Fahrlassigkeit oder Vorsatz.

WEITERGABE VON RECHTEN

Ohne schriftliche Zustimmung durch die ZeMa Betriebs GmbH, kann der Auftraggeber keine der ihm zustehenden Rechte oder Anspriiche ganz
oder teilweise, entgeltlich oder unentgeltlich an Dritte iibergeben oder durch Dritte ausiiben lassen. Selbst bei genehmigter Weitergabe von
Rechten etc. haftet der Auftraggeber neben den Dritten fiir alle Verpflichtungen der ZeMa Betriebs GmbH gegeniiber zur ungeteilten Hand.

AGB'S 22



ZAHLUNGSBEDINGUNGEN

Veranstaltung Rechnungen sind, soweit nicht anders vereinbart und seitens der ZeMa Betriebs GmbH schriftlich bestatigt, vor Ort und ohne
Abziige zu begleichen. Méngel oder Abziige gelten nur, soweit diese im beiderseitigen Einvernehmen schriftlich als anerkannt festgehalten
werden. Die Rechnungslegung bei Veranstaltungen erfolgt ausschlief3lich per Gesamtrechnung. Rechnungen, die nicht unmittelbar vor Ort
beglichen und gemaf schriftlicher Vereinbarung zugesendet werden, sind binnen 14 Tagen und ohne Abziige zu begleichen. Sollte dieses Ziel
tiberschritten werden, kénnen sémtliche entstehenden Kosten fiir Verwaltungs- und Rechtsaufwénde an den Auftraggeber verrechnet werden.
Soweit nicht anders vereinbart ist bis spéitestens 4 Wochen nach Reservierungsbestétigung eine Anzahlung von 30% des vereinbarten Fixumsatzes
durch den Auftraggeber zu leisten. Die restlichen 70% des vereinbarten Fixumsatzes, sind bis spétestens 72 Stunden vor Veranstaltungsbeginn zu
leisten. ZeMa Betriebs GmbH ist dazu berechtigt geleistete Anzahlungen mit offenen Forderungen hinsichtlich Stornogebiihren oder
Konsumationen aus dem vereinbarten Vertrag gegenzurechnen. Im Falle einer Stornierung, kénnen in jedem Fall € 250,-- Bearbeitungsgebiihr fir
geleistete Anzahlungen verrechnet werden.

KOMPENSATION

Der Auftraggeber kann, die ihm vertraglich obliegenden Verpflichtungen nicht mit angeblichen oder tatséichlichen Gegenanspriichen
kompensieren.

GULTIGKEIT DER AGB

Diese AGB finden ihre Giiltigkeit bei allen Reservierungen, die bei der ZeMa Betriebs GmbH getéatigt werden. Fiir den Fall, dass eine oder
mehrere der aufgefithrten Bestimmungen geltendem Recht widersprechen, so behalten alle restlichen Bestimmungen lhre volle Giiltigkeit.
Bestimmungen, die geltendem Recht widersprechen, werden durch neue Bestimmungen, die den hier aufgefiihrten Bestimmungen am néchsten
sind und zugleich geltendem Recht entsprechen, ersetzt.

GERICHTSSTAND
Fir Vertragsverhéltnisse mit der ZeMa Betriebs GmbH gilt ésterreichisches Recht und Salzburg als Gerichtsstand.

AGB’S 23



LASSEN SIE UNS GEMEINSAM UNVERGESSLICHE MOMENTE SCHAFFEN

Jede Veranstaltung erzéhlt ihre eigene Geschichte. Mit besonderem Gespiir fiir Atmosphdre, exzellenter Kulinarik
und einem einzigartigen Blick iiber die Décher Salzburgs schaffen wir den Rahmen fiir Erlebnisse, die in

Erinnerung bleiben.

Wir freuen uns darauf, Sie personlich kennenzulernen und gemeinsam mit lhnen ein unvergessliches Event zu

gestalten.

Julia. Oberaccher & Katja Mibes S T E | N :T E R R A S S .E

EVENTMANAGEMENT & RESTAURANTLEITUNG



